MENU DI PESCE

ANTIPASTI OPERA
Degustazione di 13 Antipasti Crudi, Freddi, Caldi
(2-3-4-1-6-8-10-12-14)

Degustazione di 8 Antipasti Freddi, Caldi
(2-3-4-1-6-8-10-12-14)

Degustazione di 5 Crudi
(2-3-4-1-6-8-10-12-14)

Degustazione di 4 Freddi
(2-3-4-1-6-8-10-12-14)

Degustazione di 4 Caldi
(2-3-4-1-6-8-10-12-14)
| CRUDI

Tartare di Tonno con Stracciata e Pistacchio Tostato
(4-7-8)

Degustazione di Tre Tartare (Tonno, Gambero Rosa e Spigola) con Condimenti di

Stagione

(1-2-3-4-12)

Calamaretto alla Pescarese
(12-14)

Tartare di Gambero Rosa, Guacamole e Crispy Passion Fruit

()

€ 42.00

€30.00

€20.00

€17.00

€17.00

€18.00

€18.00

€18.00

€15.00



MENU DI PESCE

| FREDDI
Insalatina di Polpo alla Catalana con Puntarelle di Cicoria e Mayo all’Aglio Nero
(3-12-14) €16.00
Baccala Mantecato con Patate alla Paprika €18.00
(4-7-12)
Bollito di Mare in Salsa Verde €14.00
(14)

| CALDI

Baccala in Tempura con Cipolle Caramellate, Mandorle Tostate e Menta
(1-4-8-12) €14.00
Mazzancolle, Pane Panko, Mayo di Soya €13.00
(1-2-3-6-12)
Scampi Cif e Ciaf, al Cognac, alla Diavola, alla Catalana Porzione € 33.00
(2-12)
Totanetti alla Brace e Peperoni Arrosto €16.00
(1-14)
Trippa di Pescatrice €13.00

(9-12)



MENU DI PESCE

PRIMI PIATTI

Sagne e Ceci ai Frutti di Mare e Ferfellone
(1-2-3-12-14)

Gnocchi Scampi e Zucca

(1-2-3-12)

Paccheri al Bergamotto con Scampi e Pistacchio
(1-2-8-12)

Chitarrina fatta @ Mano alla Pescarese
(1-2-3-12-14)

Risotto alla Marinara

(1-2-12-14)

Rigatoni Scampi e Basilico

(1-2-12)

Cencioni con Vongole, Rape e Calamari
(1-12-14)

Tonnarello allo Zafferano, Pistacchio, Tartare di Tonno e Limone

(1-4-8-12)

€16.00

€16.00

€17.00

€16.00

€17.00

€16.00

€16.00

€18.00

Spaghettone Rustichella Aglio e Olio, Pomodori Semidry, Colatura di Alici

e Pan Fritto al Peperoncino

(1-4)

€16.00



MENU DI PESCE

SECONDI PIATTI

Polpo alla Brace, Verdure di Stagione e Puré allo Zafferano

(3-7-12-14) € 25.00
Arrosto Misto €27.00
(1-2-4-14)

Frittura di Scampi e Calamari €22.00
(1-2-14)

Pescato al Forno, in Umido, alla Brace o al Sale Porzione € 30.00

(1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12)

Tataki di Tonno con Salsa Yogurt, Insalatina di Finocchi, Arance e Aneto  €23.00
(4-7-8-12)

Guazzetto alla Pescarese Secondo Pescato €30.00
(1-2-12-14)



MENU DI CARNE

ANTIPASTI

Selezione di Salumi e Formaggi DOP, Marmellate e Confetture
(Due varieta di Formaggi e 3 di Salumi)

(6-7)
Caciotta in Tempura con Crudo di Montagna
(1-7)
Pallotte Cacio e Ova
(1-3-7)
Fonduta di Provola con Schiacciata Abruzzese
(1-3-7)
PRIMI PIATTI
Chitarra alla Teramana
(1-3-7-12)
Gnocchi Zafferano e Porcini
(1-3-12)
Sagne con Ceci e Ferfellone
(1-3-12)

Pacchero al Bergamotto Pistacchio e Guanciale
(1-8-12)

€16.00

€15.00

€10.00

€12.00

€15.00

€15.00

€15.00

€16.00



MENU DI CARNE

SECONDI PIATTI
Agnello alla Brace con Verdure di Stagione all’Agro €18.00
(12)
Arrosto Misto (Agnello, Vitello, Maiale, Pollo) €20.00

Costatine di Pecora alla Brace, Cicoria e Puré di Patate allo Zafferano
(7-12) €18.00

Tagliata di Scottona con Verdure di Stagione e Patate Viola €25.00
(1-3-12)



OPERG

DESSERTS

Cheese Cake alla Vaniglia, Amarena e Cioccolato Frizzante €6.00
(7-8)

Tiramist con Savoiardi Artigianali €6.00
(1-7-8)

Crostatina “Opera » (Crostatina al Cioccolato, Marmellata d’Uva, Crema allo Zabaione e Crumble al

Cioccolato) €6.00
(1-3-7-8-12)

Cannolo Siciliano €6.00
(1-3-7-8)

Semifreddo al Passion Fruit €6.00

(7)

Tris di Dolci €10.00
(7-8)
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ITALIANO

ENGLISH

FRANCAIS

1. Cereali contenenti glutine, vale a dire:
grano (farro e grano khorasan), segale,
orzo, avena o i loro ceppi ibridati e
prodotti derivati

1. Cereals containing gluten, namely: wheat
(such as spelt and khorasan wheat), rye,
barley, oats or their hybridised strains, and
products thereof

1. Céréales contenant du gluten a savoir
blé (comme épeautre et blé de
Khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs
souches hybridées et produits a base de
ces céréales

2. Crostacei e prodotti a base di
crostacei

2. Crustaceans and products thereof

2. Crustacés et produits a base de
crustacés

3. Uova e prodotti a base di uova

3. Eggs and products thereof

3. CEufs et produits a base d’ceufs

4. Pesce e prodotti a base di pesce

4. Fish and products thereof

4. Poissons et produits a base de
poissons

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

5. Peanuts and products thereof

5. Arachides
d’arachides

et produits a base

6. Soia e prodotti a base di soia

6. Soybeans and products thereof

6. Soja et produits a base de soja

7. Latte e prodotti a base di latte
(incluso il lattosio)

7. Milk and products thereof (including
lactose)

7. Lait et produits a base de lait (y
compris le lactose)

8. Frutta a guscio: mandorle
(Amygdalus communis L.), nocciole
(Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di  acagit  (Anacardium
occidentale), noci di pecan (Carya
illinoinensis Wangenh K. Koch), noci del
Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci
del Queensland (Macadamia ternifolia)
eiloro prodotti

8. Nuts namely: almonds (Amygdalus
communis L.), hazelnuts (Corylus avellana),
walnuts  (Juglans  regia),  cashews
(Anacardium occidentale), pecan nuts
(Carya fillinoinensis Wangenh K. Koch),
Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio
nuts (Pistacia vera), macadamia or
Queensland nuts (Macadamia ternifolia),
and products thereof

8. Fruits a coque : amandes (Amygdalus
communis L.), noisettes (Corylus
avellana), noix (Juglans regia), noix de
cajou (Anacardium occidentale), noix
de pécan (Carya illinoinensis Wangenh
K. Koch), noix du Brésil (Bertholletia
excelsa), pistaches (Pistacia vera), noix
de Macadamia ou du Queensland
(Macadamia temifolia), et produits a
base de ces fruits

9. Sedano e prodotti a base di sedano

9. Celery and products thereof

9. Céleri et produits a base de céleri

10. Senape e prodotti a base di senape

10. Mustard and products thereof

10. Moutarde et produits a base de
moutarde

11. Semi di sesamo e prodotti a base di
semi di sesamo

11. Sesame seeds and products thereof

11. Graines de sésame et produits a base
de graines de sésame

12. Anidride solforosa e solfiti > 10
mg/kg o 10 mg/l SO2

12. Sulphur dioxide and sulphites > 10 mg/kg
or10 mg/l SO2

12. Anhydride sulfureux et sulfites > 10
mg/kg ou 10 mg/l SO2

13. Lupini e prodotti a base di lupini

13. Lupin and products thereof

13. Lupin et produits a base de lupin

14. Molluschi e prodotti a base di
molluschi

14. Molluscs and products thereof

14. Mollusques et produits a base de
mollusques

ELENCO ALLERGENI Reg. (UE) n. 1169/2011




OPERG

GLI ALLERGENI SONO INDICATI SUL MENU CON IL NUMERO DI RIFERIMENTO O SUL REGISTRO ALLERGENI.

LE PRODUZIONI INTERNE HANNO CARATTERE ARTIGIANALE; NON E’QUINDI POSSIBILE CARANTIRE LA TOTALE ASSENZA DI
TRACCE DI ALLERGENI NEI PRODOTTI FINITI, ANCHE QUANDO NON PREVISTI IN RICETTA. IL PERSONALE E’A DISPOSIZIONE PER
ULTERIORI INFORMAZIONI.

IL PESCE DESTINATO A ESSERE CONSUMATO CRUDO O PRATICAMENTE CRUDO E’ SOTTOPOSTO A TRATTAMENTI DI BONIFICA
PREVENTIVA CONFORMEMENTE A QUANTO PRESCRITTO DAL REGOLAMENTO CE 853/2004 ALLEGATO I, SEZIONE VIII,
CAPITOLO 3, LETTERA D, PUNTO 3

IN MANCANZA DI PESCE FRESCO VIENE UTILIZZATO PRODOTTO ITTICOI CONGELATO O SURGELATO ALL’ORIGINE DAL PRODUTTORE OPPURE
PUQ’ ESSERE SOTTOPOSTO IN LOCO AD ABBATTIMENTO E CONSERVAZIONE A TEMPERATURA NEGATIVA IN BASE ALLA DISPONIBILITA’ DEL
MERCATO E/O STAGIONALITA” GARANTENDONE LA QUALITA’ E LA SICUREZZA COME DESCRITTO DALLE PROCEDURE DEL PIANO DI
AUTOCONTROLLO HACCP Al SENSI DEL REG. 852/04. IIL PERSONALE DI SALA FORNIRA” AL MOMENTO DELL'ORDINAZIONE LE DOVUTE
INFORMAZIONIIN MERITO ALLANATURA E ORIGINE DEGLIALIMENTI SERVITI.
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